
Vinos tintos del norte 

BARBERA D’ALBA DOC €29.00
Uva: Barbera 100%
Aroma: Mora, ciruela, pétalos de rosa y confi-
tura, con ligeras notas especiadas. 
En boca: Lleno, cálido, estructurado, con 
larga persistencia aromática. 
Maridaje: Acompaña platos importantes. 
Perfecto con pasta con salsa roja, carnes 
rojas y quesos curados.

Vinos tintos del centro

MONTEPULCIANO BIO DOP TOLLO €25.00 
Uva: Montepulciano 100%
Aroma: Intenso típico.
En boca: Bien estructurado, de cuerpo.     
Maridaje: Pasta, pizza y platos sabrosos.

Vinos tintos del sur

PRIMITIVO DI PUGLIA IGT ZIN
€5.50/€23.00
Uva: Primitivo 100%
Aroma: Ciruela, frutos rojos y regaliz con 
notas de vainilla. En boca: Equilibrado y ele-
gante.
Maridaje: Caza, carne roja y platos sabrosos.

SICILIA DOC NERO D’AVOLA 
LORLANDO  €37.00
Uva: Nero d’Avola 100%
Aroma: Notas de frutos rojos.
En boca: Equilibrado con taninos suaves. 
Maridaje: Perfecto con quesos semicurados y 
asados con patatas.

Vinos blancos del norte

FRIULI ISONZO DOC PINOT GRIGIO BORGO 
DEI VASSALLI  €5.50/€20.00
Uva: Pinot Grigio 100%
Aroma: Notas de flores de acacia.
En boca: Agradable amargura, seco y amable. 
Maridaje: Primeros platos y quesos frescos.

Vinos blancos del centro

PECORINO TERRE DI CHIETI 
IGP BIO TOLLO €25.00
Uva: Pecorino 100%
Aroma: Intenso perfume de fruta madura y 
flores blancas, almendra, hierba, cítrico. En 
boca: Potente, larga persistencia, equilibrado. 
Frescura y sapidez en un final largo. Maridaje: 
Platos a base de pescados, entrantes, bacalao, 
gambas, flores de calabaza y anchoas.

Vinos blancos del sur

CHARDONNAY SAUVIGNON 
IGP “MARFI” €5.50/€26.00
Uva: Chardonnay y Sauvignon
Aroma: Elegante, buena complejidad aromáti-
ca.
En boca: Notas de fruta exótica.
Maridaje: Entrantes, sopas y platos a base de 
pescado.

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
PRENDAS €28.00
Uva: Vermentino 100%
Aroma: Floral intenso, fresco y afrutado.
En boca: Intenso y persistente, ligeramente 
acídulo. Maridaje: Platos ligeros, pescado a la 
plancha y carne blanca.



Vinos rosados

TRE VENEZIE IGT FREEDA €28.00
Uva: Corvina 60% Sauvignon 30%, Carménère 
10% 
Aroma: Afrutado y especiado.
En boca: Fresco mineral con final duradero y 
armonioso. Maridaje: Risotto, pescado a la 
plancha y ostras.

Vinos espumosos

EMILIA IGT LAMBRUSCO ROSSO
€4.50/€22.00
Uva: Lambrusco 100%
Aroma: Notas de cereza y fruta roja.
En boca: Elegante, agradablemente amable 
con notas de fruta roja. Maridaje: Versátil, per-
fecto como aperitivo y con pizza.

EMILIA IGT LAMBRUSCO ROSATO
€4.50/€22.00
Uva: Lambrusco 100%
Aroma: Amplio con notas rosas y fresas.
En boca: Fresco y amable.
Maridaje: Ideal para acompañar tablas de 
quesos y embutidos, primeros platos, carnes 
rojas y blancas.

MOSCATO D’ASTI  DOCG
“LA CALIERA” €5.50/€23.00
Uva: Moscato bianco di Canelli 100%
Aroma: Notas intensas de frutas escarchadas, 
flores de acacia. Única la percepción de violeta. 
En boca: Aterciopelado y con cuerpo. Maridaje: 
Acompaña postres y fruta fresca. Perfecto con 
el “panettone”.

PROSECCO PROSECCO DOC
ROSE FRUT €5.50/€24.00
Uva: Uva: Glera, 88% Pinot Nero
Aroma: De flores blancas y manzana Golden. 
En boca: Fresco, elegante y mórbido. Maridaje: 
Perfecto como aperitivo y platos ligeros a base 
de pescado.

PROSECCO EXTRA DRY 
TREVISO DOC €6.50/€26.00
Uva: Glera 100%
Aroma: De flores blancas y manzana Golden. 
En boca: Fresco, elegante y mórbido. Maridaje: 
Perfecto como aperitivo y platos ligeros a base 
de pescado.

BAROLO DOCG “SOTTO CASTELLO DI 
NOVELLO” €90.00
Uva: Nebbiolo 100%
Color: Rojo rubí con reflejos granate. Aroma: 
Confitura, frutos secos y cerezas en licor. 
Notas especiadas de canela y vainilla. En 
boca: Seco, estructurado con larga persis-
tencia aromática.
Maridaje: Carne roja y quesos curados.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC 
€100.00
Uva: Corvina 65%, Rondinella 10%, Corvinone 
10%, Croatina 5%
Color: Rojo granate muy intenso.
Aroma: Perfumes de ciruela, almendra, cho-
colate y ligeros toques de vainilla. En boca: 
Excelente estructura, armónico y persistente. 
Maridaje: Ideal con carnes rojas o caza, Par-
migiano Reggiano y quesos curados.

BRUNELLO DI MONTALCINO 
DOCG BRIZIO €150.00
Uva: Sangiovese 100%
Color: Rojo intenso.
Aroma: Intenso típico.
En boca: Equilibrado.
Maridaje: Caza, quesos curados, carne “fio-
rentina”, pasta “bolognese”.

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP “PAPALE 
ORO”  €70.00
Uva: Primitivo di Manduria 100%
Color: Rojo rubí.
Aroma: Confitura y frutos del bosque.
En boca: Redondo, mórbido, elegante con 
gran estructura. Maridaje: Asados, caza, esto-
fados, quesos curados.



Vinos Españoles
Vinos Tintos Ribera del Duero

VALBUENA N5 DO RIBERA DEL 
DUERO €195
Uva: 94%Tempranillo y 6% de Merlot.

MATA ROMERA CRIANZA 2017 DO 
RIBERA DEL DUERO €48
Uva: 100% Tempranillo 

EMILIO MORO DO RIBERA DEL 
DUERO €46.00
Uva: 100% Tempranillo 

Vinos Tintos Rioja 

AZPILICUETA DO RIOJA  €26.00 
Uva: Tempranillo 85%, Graciano  10% y 
Mazuela 5%
Bodega: Juan Alcorta

MARQUES  DE ARIENZO DO RIOJA
€5.50/ €24.00
Uva: Tempranillo 100%
Bodega: Herederos de Marques de 
Riscal 

MARQUÉS DE RISCAL XR
DO RIOJA €52.00
Uva: 50% Tempranillo y 50% Graciano

MUGA DO RIOJA €55.00
Uva: 70% Tempranillo, 20% de 
Garnacha, 7% Mazuelo y 3% Garciano

Vinos Blancos Verdejo

PERRO VERDE DO RUEDA €28.00 
Uva: 100% Verdejo
Bodega: Felices

MARQUES DE RISCAL DO RUEDA  
€5,50/€26.00
Uva: 100% Verdejo
Bodega: Herederos de Marques de 
Riscal

Vinos Blancos Albariño

MAR DE FRADES DO RÍAS BAIXAS 
€6.50/€28.00
Uva: 100% Albariño

PACO Y LOLA
DO RÍAS BAIXAS €32.00
Bodega: Paco & Lola 
Uva:Albariño 100%

Vinos por copas
Vinos Tintos Italianos

PRIMITIVO DI PUGLIA IGT ZIN €5.50
Uva: Primitivo 100%

Vinos Blancos Italianos

FRIULI ISONZO DOC PINOT GRIGIO 
BORGO DEI VASSALLI €5.50
Uva: Pinot Grigio 100%

Vinos Espumosos Italianos

EMILIA IGT LAMBRUSCO ROSATO €4.50
Uva: Lambrusco100%

EMILIA IGT LAMBRUSCO ROSSO €4.50
Uva: Lambrusco100%

PROSECCO DOC ROSE FRUT €5.50
Uva: Glera 88% Pinot Nero 

PROSECCO EXTRA DRY TREVISO DOC 
€6.50
Uva: Glera 100%

MOSCATO D’ASTI
DOCG “LA CALIERA” €5.50
Uva: Moscato bianco di Canelli 100%

Vinos Españoles

MARQUES  DE ARIENZO  5.50€
(DO Rioja) Bodega: Herederos de Marques 
de Riscal 
Uva: Tempranillo 100%

MAR DE FRADES DO  RIAS BAIXAS  
€6.50
100% Albariño

MARQUES DE RISCAL €5.50
(Do Rueda)
Bodega: Herederos de Marques de Riscal
Uva: Verdejo 100%

BOTON DE GALLO €5.00
(Do Cigales /Ecológico)
Bodega: Dominio del Blanco
Uva: Tinta del país 100%

Vinos Rosados

BOTON DE GALLO DO CIGALES
€5.00/€22.00
Uva: Tinta del país 100%
Bodega: Dominio del Blanco
Ecológico

DISCOLO DO TORO €38.00
Uva: Tinta de Toro 100%
Bodega: Cuatro mil cepas




